
メイン料理 Main dish

フランス産仔牛のサルティンボッカ French Veal Saltimbocca ¥3,960

カスレ
〈ダボス牧場の豚で作ったベーコン・ソーセージ・フランス種の鴨コンフィ・豚足・信州の豆類〉

Cassoulet <Bacon, sausage, French duck confit, pig's feet, and beans from Shinshu, made with pork from the Davos Ranch>

¥4,400

国産牛フィレ肉のグリル 100ｇ Grilled Japanese beef fillet 100g ¥5,500

国産牛頬肉の赤ワイン煮込み Braised Japanese Beef Ho Ho with Red Wine ¥3,960

本日のデザート Today's dessert ¥1,650

デザート Dessert

アイスクリーム盛り合わせ Ice cream platter ¥1,320

季節のスープ Seasonal soup ¥990

スープ Soup

a la carte menu
前菜 Hors d'oeuvre

五穀米とボスケソチーズのアランチーニ
Arancino with five-grain rice and boscazo cheese

¥1,760

ピペラード 自家製バントレッシュと共に
Piperade with homemade bundt relish

¥1,760

テットドフロマージュのソテーとレンズ豆 粒マスタードソース
Sauteed Tête de Fromage and Binged Beans with Mustard Sauce

¥2,090

信州サーモンのカルパッチョ Shinshu salmon carpaccio ¥2,310

季節のサラダグルマン 〈軽井沢サラダファームのサラダ・生ハム・サーモン～〉
Seasonal Salad Gourmand <Karuizawa Salad Farm No Salad, Cured Ham, Salmon~>

¥2,530

シャルキュトリー3点盛り〈生ハム・サラミ・リエット～〉
Three charcuteries <Cured ham, Salami, Riette～ >

¥2,750

食材の入荷状況によってメニューが変更する事がございます。
上記料金は消費税が含まれております。別途でサービス料（10％）を頂戴いたします。外来利用のお客様はテーブルでのお会計をお願いいたします。

Some menus may be changed by the arrival situation of ingredients.
Les prix ci-dessus incluent la taxe à la consommation. Des frais de service (10%) seront facturés séparément. Pour les patients externes, merci de payer à table.


